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Forord:

2050

<|lImaneutral
melerisektor

Af Jorgen Hald Christensen, direkter i Mejeriforeningen.

Vores klima er under forandring. Gennemsnitstemperaturen
er stigende. Vi oplever stadig mere ekstreme vejrforhold
med store udsving. Og maengden af nedbeor stiger, ligesom

vandstanden.

Derfor skal der geres noget. Og
fedevareerhvervet stér overfor en
stor udfordring, da det globale fede-
vareerhverv tegner sig for 24 procent
af verdens udledninger af drivhus-
gas ifelge IPCC

| august i &rudgav FN's Klimapanel,
IPCC, sin specialrapport om klima-
forandringer og anvendelse af vores
landarealer?, som ogsd peger pd,
at verdens landbrug og fedevare-
produktion skal voere mere
klimavenlig.

Men samtidig vokser verdens befolk-
ning. FN estimerer, at vi i 2050 vil
veere op mod 10 milliarder mennesker

i verden. Det betyder flere munde,
der skal meettes med nceringsrige
fedevarer.

Mejerisektoren stdr altsé overfor en
stor udfordring. For at bremse klima-
forandringerne, skal sektoren redu-
cere sin udledning af drivhusgasser
- samtidig med at vi fortsat skal
levere nceringsrige fedevarer til
danskerne og mennesker i resten af
verden. Vi skal alts& producere mere
med mindre.

Ambitionen er klar: Klimaneutrale
mejeriprodukter i 2050

Den danske regering har en ambi-
tigs mdlsaetning om at reducere

af danskerne tror p&
klimaforandringerne

Danmarks udledninger med 70 pro-
cent i 2030 og har lovet faste reduk-
tionsmal for landbruget. Det vil vi
meget gerne samarbejde om —
men vi understreger ogsd, at det
skal geres pd en intelligent méde,
sd& vi samtidig opretholder vores
landbrugsproduktion, som er et of
verdens mest klimaeffektive.

| mejerisektoren har vi selv en ambi-
tion om at kunne levere klimaneutrale
mejeriprodukter i 2050. For at kunne
lykkes med denne mdlscetning skal
vi scette ind med alle tilgcengelige
lesninger i alle led af veerdikceden

- og mere til.

Vi kenderidag en del af de tiltag,
som kan indfri vores ambition — men
vi kender ikke dem alle. Og vi stér
overfor en stor udfordring. Kvaeg har
en hgj udledning af metan, men er
samtidig en kilde til vigtige ncerings-
stoffer. Vi har altsé brug for de
nceringsrige fedevarer, men vi skal

ce. 89%

tror pd, at vi stadig har tid
til at stoppe de mest
katastrofale konsekvenser
af klimaforandringerne

samtidig reducere udledningerne,

som de medferer. Vi kan dog aldrig
helt fjerne de mikrobiologiske pro-
cesser, som foregdr i keernes vom.

Men med nye fodringsstrategier, nye
typer af foder, udvcelgelse af keer
med de mest klimavenlige gener og
lignende innovative lgsninger kan vi
komme langt og reducere keernes
udledning betydeligt.

Derudover arbejder mejerisektoren
med at lave klimapositive bidrag,
som kan kompensere for keernes
udledninger.

Det drejer sig blandt andet om
genanvendelse af biprodukter, aget
lagring af kulstof i jorden, udtagning
af lavbundsjorde og produktion af
fossilfri energi.

| denne publikation har vi samlet
udvalgte eksempler p& nogle af de
tiltag, som allerede er taget i mejeri-
sektoren for at omstille produktionen
i en klimavenlig retning. Dem finder
du i kapitel 1. Eksemplerne viser, at vi
i mejerisektoren tager udfordringen
serigst og arbejder mélrettet med
omstillingen.



Samtidig skal det understreges, at vi ikke kan
gore det alene. Det krcever en indsats i hele
veerdikoeden for at opnd klimaneutrale mejeri-
produkter.

Befolkningstilvaekst understreger
vigtigheden

FN estimerer, at vi bliver 10 milliarder mennesker
pd jorden i 2050. Det ger det bydende ngdven-
digt at kunne levere klimaneutrale fadevarer.
De mange munde skal meettes, uden at vi
pavirker planeten negativt.

Med Rotterdamerkloeringen fra 2016 har IDF
(den internationale mejeriforening) og FAO
(FN's Landbrugs- og Fedevareorganisation)
forpligtet hinanden gensidigt pd, at mejeri-
sektoren har en vigtig rolle og et ansvar for

at bidrage til at bredfede verden pé& en bcere-
dygtig mé&de, samtidig med at sektoren
arbejder for en boeredygtig omstilling.

Med afscet i dette inviterede vii Mejeri-
foreningen i 2018 til en konference pé& Christians-
borg, hvor vi samlede de fremmeste fedevare-
eksperter til at drefte fremtidens bceredygtige
kost og mejeriprodukternes rolle i denne.

| kapitel 2 har vi interviewet udvalgte fedevare-
akterer p& tveers af veerdikoeden; fra FAO over
ingrediensbranchen og til detailhandlen for at
here deres bud pd lgsningerne.

Mejeriforeningen inviterer igen i ar til dialog
Vi folger op pd sidste ars konference ved igen
at samle forskere, organisationer, virksomheder
og landmcend om at finde I@sninger. Vi har
brug for ferende eksperter og de mest innova-
tive l@sninger for at n& i mal. Vi ved, at rejsen
er lang og svcer. Derfor h&ber vi ogs@ meget,
at | har lyst til at deltage og bidrage til vores
vej mod klimaneutralitet.

Udledning af drivhusgasser i Danmark

N&r man kigger pd udledningen af drivhusgasser i Danmark, s& udger landbruget,
inkl. skovbrug, fiskeri og ré&stofudvinding, 16 procent af de samlede udledninger.
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Kilde: DST, 2017. Se reference 3 pd side 70 i denne rapport.
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Klimaneutralitet i 2050

Omstillingen

er i gang

P& tveers af mejerisektoren arbejder mejerierne med en lang roekke
lasninger, veerktojer og strategier for at né& malscetningen om klimaneutrale
mejeriprodukter i 2050.

Mdlscetningen er ambities, og det betyder, at vi skal scette ind i alle led i
veerdikceden med alle de lgsninger, som i dag er tilgoengelige — og lidt
mere til. Vi kender og har implementeret mange lgsninger allerede — men
vi skal fortsat ogsd investere i udviklingen af nye lasninger og teknologier,
som kan hjcelpe landbruget og fedevareerhvervet med at né hele vejen til
klimaneutralitet.

| folgende kapitel har vi samlet en raekke eksempler pé nogle af de lasninger,
mejerierne har taget.
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Klimaneutralitet fra mark
til middagsbord:

For at n& i m&l med ambi-
tionen om klimaneutrale
mejeriprodukter i 2050 skal
der scettes ind i alle led aof
voerdikoeden: Fra mark til
middagsbord.

Mejerisektoren kan ikke gore
det alene - vi skal have alle
akterer med om bord, f.eks.
forskere, detailhandlen,
forbrugere, politikere og
foderproducenter.




Jan Dalsgaard Johannesen,
Sustainability Director for Arla

Det er ekstremt
ambitiost
- og readlistisk

Klimaneutrale mejeriprodukter
i 2050. Det mal lancerede Arla
i foraret som del af deres
Green Ambitions-strategi.
Mejeriet arbejder gennem hele
veerdikaeeden med at reducere
klimapavirkningen - og alle
lesninger skal tages i brug.

Md&lscetningen er ekstrem ambitios,
og det bliver en udfordring
— men det er ogsa realistisk

S&dan siger Arlas Sustainability Director, Jan
Dalsgaard Johannesen, ndr han bliver spurgt
om Arlas mél om at levere klimaneutrale
mejeriprodukter i 2050.

I marts 2019 lancerede Arla sin klimamalscetning
som led i den overordnede Green Ambitions-
strategi, der skal sikre en klima- og miljevenlig
mcelkeproduktion i forhold til ren luft, drikke-
vand, biodiversitet og klima.

For at kunne n& en netto-nul-udledning i 2050
skal Arla scette ind i hele produktionen med
alle de lasninger, som er tilgoengelige i dag.
Og sd skal der stadig forskes i nye lasninger.

Vi skal bruge alt, vi kender i dag:
Fra nye fodringsstrategier og foder-
typer, avl af klimavenlige kvoeg og
klimatjek p& gdrdene til initiativer i
resten af vaerdikceden som eksem-
pelvis emballage og transport,
reduktion af spild i produktionen
og reduktion af madspild hiemme
hos forbrugerne. Det er det hele,
der skal i spil. Og s& mangler vi
stadig de sidste skridt for at kunne
komme helt i mal

Med de sidste skridt mener Jan Dalsgaard
Johannesen, at der fortsat skal forskes i nye
l@sninger, eksempelvis i forhold til reduktion
af udledningen af metan. Her sponsorerer Arla
i dag forskning p& Aarhus Universitet, som
undersager, hvordan nye fodersammenscet-
ninger kan reducere metan-udledning.

Fra footprint til handprint

Udfordringen med at opnd en netto-nul-
udledning er scerlig stor for mejerisektoren,
da de drivhusgasser, som udledes p& gdrdene,
ikke er CO,, men derimod lattergas og metan.
Og scerligt metanen er svcer at fjerne, da gas-
sen dannes i keernes vom og udledes, nar
koerne édnder ud og bavser.

"Og det er en proces, som du aldrig helt kan
fierne. En ko er en drevtygger, og den vil altid
udlede metan. Processerne kan minimeres,
men de kan aldrig helt forsvinde”, fortceller
Jan Dalsgaard Johannesen.

Arla arbejder derfor med at minimere udled-
ningen af metan og lattergas fra deres pro-
duktion og dermed reducere udledningen af
drivhusgasser — ogsé kaldet carbon footprint.
Men mejeriet gennemfarer ogs& mange initia-

Netto-
nul-udledning

Produktionen af mcelk og mejeripro-
dukter vil altid udlede en lille mcengde
drivhusgasser, da metanen og latter-
gassen dannes i naturlige processer i
koens vom og i gyllen. Derfor arbejder
Arla med at né til netto-nul-udledning,
hvor mejeriet ogsd har et positivt
bidrag og dermed, ved en netto-
beregning, gdrinul.




tiver, som skal skabe et positivt bidrag til at
lose klimaudfordringerne. Derfor har Arla ogsd

valgt at scette fokus p& handprint — et begreb,

som udtrykker de klimapositive tiltag, som
produktionen giver til klimaet.

"Vivil altid udlede en mcengde, og det balan-
cerer vi s@ ved at lave positive tiltag som
eksempelvis skovopscetning og arbejde med
at @ge kulstofoptaget i jorden”, forklarer Jan
Dalsgaard Johannesen.

Synergi er det nye

Da Arla allerede selv har taget de kendte
virkemidler i brug, har de ogsé brug for part-
nerskaber for at komme endnu lcengere pd&
vejen mod de klimaneutrale mejeriprodukter.

Ikke bare samarbejdspartnere, men ogsd
resten af samfundet og det politiske niveau
skal tage ansvar i omstillingen. Derfor hilser

Om Arla

Arla er Danmarks sterste mejeri.
Selskabet er ejet af 11.281 landmcend
over hele verden. | 2017 omsatte Arla
for 10,3 milliarder euros globalt og
virksomheden er én af verdens storste
leveranderer af mejeriprodukter.

| Danmark har Arla 2.800 ejere.
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Synergi er det nye, for vi
kan ikke gere afgerende
meget mere selv. Vi har
ikke kontrol over hele
vores voerdikoede, men
vi er parat til at drive
udviklingen sammen
med vores leverandarer.
Derfor er samarbejde
helt essentielt

Arla ogséd regeringens nye klimamal om 70
procents reduktion i 2030 velkommen.

"Der er kommet meget mere politisk fokus pé&
bceredygtighed indenfor de sidste par &r —
og scerligt de unge mennesker rdber op. Men
vi har ogsd brug for, at der er nogen, der viser
vejen for forbrugerne. For ressourcerne slipper
op, sd vi skal alle tcenke os om”, slutter Jan
Dalsgaard Johannesen.

Arlas Green Ambitions
bygger pa tre negleprincipper

1. Partnerskaber og samarbejde:
Arla mener, at partnerskaber er
afgerende for at n& i mél med at
reducere udledningerne og skabe
positive bidrag i hele voerdikoeden.

2. Fossilfri energikilder:
Greon omstilling af energiforbruget
hos alle Arlas andelshavere og
mejerier i 2050.

3. Genanvendelse:
Arla arbejder med at genanvende
alle bi- og restprodukter, hvor det
er muligt. Scerligt vand er en
ressource, som forbruges og gen-
bruges meget pd& mejerierne.




Unge & klima

Scerligt unge mennesker har i de seneste &r — med Greta Thunberg i spidsen —

krcevet handling pé& klimadagsordenen. De unge har ogsé selv taget teten pé at skubbe

p& omstillingen og deres adfcerd er mere klimavenlig end resten af danskernes.

Der er flest unge, som har cendret deres adfcerd
p& grund af klimahensyn.

18-34 ar

62%

Har duilebet af det seneste &r aendret din adfaerd eller pé
anden made handlet anderledes pa grund af klimahensyn?

De unge har i scerdeleshed: Sorteret affald og mindsket
madspild p& grund af klimahensyn.

35% 34% 20%

har sorteret har mindsket har spist
sit affald sit madspild mere gkologisk

18%

har indfert
kodfrie maltider
i hverdagen

180/ har spist flere grentsager
O cller plantebaseret mad

Hvilke klimabevidste handlinger har du foretaget i Iabet af det seneste ar?

Unge loegger i scerdeleshed vaegt pd pris,
god smag og sundhed, n&r de handler.

50%

% 34% ﬁ

/ E 19%
1E
_ =

Hvilke faktorer er vigtigst for dig, nar du handler?

Den unge gruppe forbrugere tcenker mere over klimaet,
nér de handler, end de @vrige aldersgrupper.

19%

18-34 ar 35-49 ar 50-65 ar

Andel som taenker pé& klimaet, nér de handler, fordelt pa alder.

Alle tal stammer fra Mejeriforeningens spergeskemaundersagelse, 2019. Se reference 7 pd referencelisten pé side 70 i denne rapport.



Rodkaersbro
Mejeri
opvarmer

oyens nuse

Den midtjyske by Redkcersbro er selvforsynende med varme
til industri og private. Blandt andet fordi Arlas lokale mejeri
i byen sender overskydende varme fra osteproduktionen
videre til byens fjernvarmevcerk. Det betyder, at byen i dag
opvarmes 90 procent fossilfrit. Og Arla mener, at modellen

har eksportpotentiale.

Rodkecersbro Mejeri laver ost af meelk,
som de blandt andet far leveret fra
den lokale gérd, Kuhr Hedegdrd.
Garden leverer samtidig biogas, som
gdr til mejeriets bearbejdning af
rémeelken.

Biogassen udvinder Kuhr Hedegérd
fra keernes gylle, og p& gdrdens
eget biogasanlceg omdanner de
det uudnyttede biomateriale til gas.
Her laber gassen via en 3,5 kilometer
lang gasledning til Arlas mejeri, som
omdanner energien til el og varme,
som bruges til produktionen af ost
p& Redkecersbro Mejeri.

Omdannelsen af biogassen og
bearbejdningen af moelk genererer

mere overskydende varme, end
mejeriet kan bruge, og Arla har der-
forindgdet et samarbejde med det
lokale fjernvarmevcerk, Redkcersbro
Fjernvarme, som i dag genanvender
mejeriets overskydende varme fra
osteproduktionen til at opvarme
byens huse og virksomheder.

Samarbejdet betyder, at der i Red-
kcersbro nu er et cirkulcert energi-
forbrug, hvor al overskydende varme
spges genanvendt. Samarbejdet
mellem Arla og Redkcersbro fjern-
varmevcerk blev etableret i 2016, da
Rodkcersbro pé baggrund af for-
skellige initiativer stod med mere
varme, end de selv kunne bruge i
produktionen.
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"I starten blev vi enige om, at der er
noget fornuft i at installere biogas.
Men fordi vi allerede havde installeret
varmepumper, kunne vi ikke
lcengere bruge alt spildvarmen selv.
S& vi skulle vi af med alt den her
varme, og det skulle ikke bare voere
varm luft til fuglene”, fortceller Jonna
Mortensen, Arla Foods og tidligere
mejeridirekter pd& Radkaersbro Mejeri.

Her kom formanden for fjernvarme-
veoerket, Frede Hansen, ind i billedet,
da han indgik et samarbejde mellem
mejeriet og byens fjernvarmevcerk.
Og resultaterne taler i dag for sig selv,
mener formanden for fjernvarme-
veerket Frede Hansen:
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Fjernvarmenet

Forsimplet model, udarbejdet med inspiration fra Redkcersbros Fjernvarme.



90%

fossilfri
varme

i Redkcersbro “ﬂ

"Resultatet af projektet er, at
cirka 90 procent af varme-
forbruget i dag er fossilfrit,
og at kun cirka 10 procent
kommer fra naturgas i spids-
belastningsperioder. Vi er
meget glade for resultaterne
og ser det som et godt
eksempel p& initiativer, der
understatter regeringens
md&l om 70 procents CO,-
reduktion i 2030,

Frede Hansen

Modellen kopieres af andre byer

- og den har eksportpotentiale
Frede Hansen fortceller, at andre byer
allerede har ladet sig inspirere af
Rodkcersbro-modellen. | Padborg
samarbejder mejeriet i Krusé eksem-
pelvis med Padborg Fjernvarme-
voerk om brugen af renset mejeri-
spildevand til varmeforsyning.

"Det er fantastisk, hvad man egentlig
kan, n&r man som stor virksomhed
beslutter sig for sddan noget. Vi s&
det lidt som et stort pilotprojekt,
men resultaterne har vceret endnu
bedre, end vi forventede. Og vi tror

pd, at der er potentiale for at ekspor-
tere l@sningen til udlandet”, fortceller
Jonna Mortensen.

Rodkcersbro-modellen er central for
Arlas klimamalscetning. Arla ser
l@sninger som denne som centrale

i deres arbejde for at kunne levere
klimaneutrale mejeriprodukter i
2050, s&dan som virksomheden
proesenterede i fordret. Puk Lykke-
Meller, som er Environmental Systems
Manager hos Arlg, fortceller, at
Rodkcersbro handler om at udnytte
eksisterende ressourcer mest muligt:

"Det er helt fundamentalt i omstil-
lingen til en mere baeredygtig energi-
forsyning, at vi kigger p& at udnytte
restprodukter bedst muligt og
reducere spild. Projekter som dette,
der b&de gavner klima og lokalmilja,
er lige netop, hvad vi har brug for.
Det primcere vi har lcert fra dette
projekt er, at det er muligt, hvis man
fér lov til at udforske de lokale
betingelser og muligheder”, afslutter
Puk Lykke-Maller.
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Rodkcersbro Mejeri, som sender over-
skydende varme fra osteproduktionen
videre til fiernvarmevcerket.

Rodkaersbro Mejeri
producerer omtrent
80.000 ton mozzarella
om dret, og det koster
energi. Med installa-
tionen af varmepumper
og udskiftningen af
biogas har mejeriet
kunne reducere sit
CO,-udslip med samlet
set 14.350 ton pr. ar.

IR

Kuhr Hedegdrd, som laver forsuret gylle om til biogas
og leverer biogassen til Redkcersbro Mejeri.
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Kroghsminde, hvor Jens og Lisbeth Krogh
driver et CO,-neutralt landbrug, som bé&de
producerer biogas og vindenergi.

Biogas

Et skridt p&
vejen fi

CO,—neutralt

andlorug

P& garden Kroghsminde i @lgod har Lisbeth og Jens Krogh
investeret i et biogasanlaeg. Det har bidraget til, at energi-
forsyningen af Kroghsminde i dag er vedvarende og udleder

langt faerre drivhusgasser.

"Vihar et biogasanlceg p& gérden,
som sammen med vores vindmolle
producerer alt den strem, vi har brug
for og mere til. Og sé& har vilavet en
klimahandlingsplan, som ger, at vi
kan planlcegge og felge med i vores
egen udvikling”, fortceller landmand
Jens Krogh.

Lisbeth og Jens Krogh omdannede i
1995 slcegtsgdrden Kroghsminde til

et gkologisk landbrug og blev efter-
felgende andelshavere i det okolo-

giske mejeri Naturmeelk. Siden er
gérdejerne gdet helhjertet ind i
klimakampen med et mél om at
udvikle en CO,-neutral energi-
produktion.

Et spcendende element, som har
bidraget til at gere malet til virkelig-
hed, er etableringen af gérdens eget
biogasanlceg, der omdanner uudnyt-
tet biologisk materiale som hushold-
ningsaffald og gylle til gas, der kan
bruges til el og varme pd& gdrden.
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Bedre udnyttelse af gylle og mindre
metangas i atmosfaeren

Biogas er en kilde til vedvarende
energi, som udleder mindre CO, end
fossile broendstoffer, og fordelene
ved biogasanlceg er flere. Biogassen
er baseret pd uudnyttet biomasse i
form af gylle og planterester, som er
tilgoengelig i store moengder. P& den
mdde erstatter biogassen ikke bare
fossile broendstoffer. Den er ogsd
forbundet med en stor forsynings-
sikkerhed.

Samtidig har bé&de produktion og
anvendelse af biogas positive
effekter for miljg og klima. Det skyldes
blandt andet genanvendelsen af
metangas til produktion af energi
og dermed mindre udslip af metan-
gas til atmosfoeren. Derudover opndr
landmanden en mere effektiv ged-
ning, da den afgassede biomasse
er en bedre ncering for jorden end
den ré& gylle. Biomassen optages
hurtigere af afgrederne og mindsker
derved risikoen for udvaskning af
kvecelstof i jorden.

"En gevinst ved biogasproduktionen
er, at den afgassede gylle faktisk er
bedre for marken og ger jorden
mere frugtbar. Det skaber et sterre
udbytte, som er en af vores storste
udfordringer i det gkologiske land-
brug”, uddyber Jens Krogh

"Samtidig har b&de
produktion og
anvendelse af biogas
positive effekter for
miljio og klima. Det
skyldes blandt andet
genanvendelsen af
metangas til
produktion af energi
og dermed mindre

udslio af metangas
til atmosfceren,,

Jens Krogh

Biogas giver plus i klimaregnskabet,
men det koster at etablere

Et biogasanlceg er en storre investe-
ring for landbruget, som bdde kroever
okonomi og ressourcer at planlcegge.
Men ved energiforliget i 2012 blev
der afsat stoette til etableringen og
produktionen af biogas, og den
mulighed greb Jens Krog.

"Biogasanlcegget etablerede vii
2015, men den forudgdende proces
var lang og sveer. Vi madte flere
fordomme og bekymringer, og s&
var der jo hele tiden spargsmdlet om
finansiering”, fortceller Jens Krogh.

Men i dag ser Jens Krogh pd& anlaeg-
get som en meget klimavenlig les-
ning med hgj forsyningssikkerhed,
som i den grad har kunne betale sig.

"Udover at anlcegget giver os en
reduktion aof bedriftens udledning af
drivhusgasser og en joevn energi-
produktion, s& gavner det sgede
udbytte p& markerne b&de vores
bundlinje lige sé@vel som det gavner
klima og miljg. Man kan jo sige, at vi
oger voerdien af det, der for var
veerdilest”, konstaterer Jens Krogh.




Greesmaoelk
- et‘bud
pa klima-

tiloasning

Der er baeredygtige gevinster ved
greesmarker. Derfor har garden
Hvanstrup i Farse omstillet til
produktion af en ny type mcelk,
som har fdet navnet 'Graesmeelk’,
der stammer fra keer, der udeluk-
kende fodres med grees.
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“For at cendre klimabelastningen p& verdens-
plan, skal vi omlcegge vores fedevareforbrug
til mindre ked og mere grent. Og det betyder,
at vi ogsd skal finde nye metoder i vores fede-
vareproduktion”, fortceller Poul J. Pedersen,
adm. direkter for Thise Mejeri.

Thise udviklede den nye mcelketype
'Graesmeelk’ i 2017 i samarbejde med land-
manden og andelshaveren, Torsten Wetche.
| dag lever keerne pd& garden Hvanstrup i
Nordjylland derfor udelukkende af grees,
groesmarksplanter og urter fra marken.

Torsten Wetche, gdrdejer og
landmand pé& Hvanstrup i Farse.

"Groesmeelk bygger pd 'Feed no
Food' konceptet, der handler om,
at det, som mennesker kan spise,
ikke skal bruges som foder til keer.
Derimod fodrer vi koen med det,
som kun koen kan fordgje. Vi fodrer
altsé ikke med noget, der kunne
veere fodevarer”, forklarer Poul J.
Pedersen.

Som led i omstillingen har Torsten
Wetche valgt at dyrke klgvergroes
pd 40 procent af sine marker, mens
der p& de resterende 60 procent
dyrkes gkologiske grontsager. Med
denne blandede driftsform bliver
klevergrcesset og gedningen fra
kaerne fundamentet for produktion
af bade grentsager og grcesmaeelk.

Graesmarker har flere fordele for
milje og klima

Grees har den fordelagtige egen-
skab, at det kan binde kulstof til
jorden og forhindre, at det slipper
ud i atmosfceren. Er graesmarkerne
permanente, ages det grenne aftryk,
da erosionen i jorden mindskes, og
der skabes grobund for en sterre
biodiversitet. Samtidigt har graes-
markerne en meget lav nitrat-
udvaskning, hvilket har store gevinster
i forhold til at sikre godt vandmilj@ i
omkringliggende vandlgb, fjorde og
grundvandet.

" Graesmeelk bygger pd&
'Feed No Food’ konceptet,,

Poul J. Pedersen

Fodringen med groes betyder sam-
tidig, at landbruget kan undlade at
importere den ofte udskceldte soja,
der ofte produceres under darlige
forhold, resulterer i skovfoeldning og
skal transporteres langt for at nd& til
de danske garde.

"Groesmeelk er ny meelketype fra
Thise Mejeri, som viser, hvordan vi i
produktionen har mulighed for at
klimatilpasse os. Vi ser det som et
oplceg til, hvilken retning fremtidens
fedevareproduktion kan bevaege
sig mod”, afslutter Poul J. Pedersen.
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Om Thise Mejeri

Thise er et gkologisk andels-
mejeri, som er ejet af 70
andelshavere. Selskabet blev
stiftet i 1988 i Thise i Salling.

| 2018 omsatte Thise for 1.035
mio kr., hvor af 25-30%
eksporteres.



RISE guider
garde til

OCceredygtige
oedrifter

Baeredygtighed handler om klima og meget mere. Analyse-
veerktojet RISE hjcelper det okologiske mejeri Naturmaelk
med at mdle og udvikle pa den enkelte andelshavers meelke-
produktion i en mere baeredygtig retning.

Na&r vi taler om boeredygtighed og
mejeriproduktion, udger klimahensyn
selvfelgelig en stor del of billedet.
Men den beeredygtige omstilling
rummer ogs@ andre hensyn; eksem-
pelvis biodiversitet, sociale forhold
og gkonomisk boeredygtighed.

De hensyn er inddraget i analyse-
veerkstoj RISE, og det har féet det
okologiske mejeri Naturmaeelk til at
hoppe med ombord.

"Vihar valgt RISE i vores segen efter
at finde de vcerktejer, der hjcelper
den enkelte andelshaver til en mere
bceredygtig virksomhed. Vi blev

inspireret af modellen, fordi det er
en helhedsorienteret tilgang til
bceredygtighed”, fortceller Leif Friis
Jorgensen, der er adm. direkter hos
Naturmcelk.

RISE-modellen méler p& 50 forskel-
lige indikatorer inddelt i 10 kategorier,
som omhandler alt fra klimabelast-
ning, graden af jorderosion og
gdrdens vandforbrug til livskvaliteten
for b&dde dyr og mennesker p&
gérden.

"Hver andelshaver far foretaget en

analyse hvert tredje ér, og p& gard-
niveau er det et rigtig godt veerktgj
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Om RISE

RISE stér for Response Inducing Sustainability
Evaluation, og det er et internationalt aner-
kendt analysevcerktaj, som benyttes af land-
brug pé tveers af Europa.

| Danmark er det SEGES, der har udviklet en
version, som er tilpasset de danske landbrug,

og der er gennemfert toet pd 300 analyser

af gdrde rundt omkring i Danmark.




til at synliggere alle de gode ting,
gdrdene ndrimdal med, ligesom den
ogsé giver syn for udfordringerne”,
uddyber Leif Friis Jorgensen.

"Og nar vi skal videre pd rejsen mod
et mere bceredygtigt og klimavenligt
landbrug, s& er det vigtigt at forstd,
hvordan det har omkostninger. Det
giver RISE's spindelvaevsmodel et let
overskueligt syn for”, fortceller Leif
Friis Jorgensen.

Baeredygtighed tilpasset den
enkelte landmand

Malingerne i RISE-modellen skaber
et overblik over, hvor gé&rden klarer
sig godt, og hvor der er plads til
forbedring. | samme ombcering giver
en RISE-konsulent g&rdene rédd om,
hvordan gdrden nemt kan skabe
hurtige forbedringer, og hvor der
krceves en storre indsats eller
investering.

En of styrkerne ved RISE er netop, at
modellen tager hensyn til, at gérdene
er forskellige, og den enkelte land-
mand f&r dermed skraeddersyede
r&d og vejledning.

"En af de mest motiverende faktorer
er jo, at man kan se frem til at se,
om man har flyttet sig i den rigtige
retning, man har ambitioner om. Den
dynamik er velkendt. Hvis vi mdler,
sé& sker der per automatik noget i os,
som ger, at vi har lyst til at flytte os”,
siger Leif Friis Jorgensen.

Og for Naturmeelk giver det scerlig
god mening for deres treogtredive
selvstoendige gérde, som tilsammen
ejer og leverer meelk til mejeripro-
duktionen. Det giver nemlig mulighed

Vi kan ikke lade forbrugerne tro, at
en bceredygtig fedevareproduktion
koster det samme som tidligere
produktioner. S& har vi tabt pd
forh&dnd. Som danskere skal vi
vaenne os til at bruge en storre del
af vores disponible indkomst til

fedevarer,,

for at se den individuelle effekt af
tiltagene og fortscette udviklingeni
en boeredygtig retning med grobund
i den enkelte gdrds karakteristika.

"Selvfelgelig, hvis man er helt inde
og rere ved midten af spindelvcevet,
s& har man en udfordring. Men det
produktive er, at formen pd spindel-
vcevet kan have mange forskellige
logiske &rsager. Hvis man eksempel-
vis laver alt med handkraft, har
ansatte p& gode medarbejdervilkér
eller tager ekstra initiativer for aget
dyrevelfcerd, sé vil det jo give udslag
pd& ekonomien”, uddyber Leif Friis
Jorgensen.

Forbrugerne skal have villigheden
til at betale prisen

Udover at veere et konkret udviklings-
veerktej, giver RISE ogsé omverdenen
indblik i, hvad eksempelvis klimatil-
pasning og gode vilkér for dyrene
har af omkostninger for den

enkelte gard.

"Pris og produktion skal hcenge
sammen, og det skal vises. RISE giver
os mulighed for at synliggere overfor
vores kunder, hvorfor vi ger, som vi
ger. Klima- og miljetiltag er eksem-
pelvis en veerdiskabelse, som koster,
og den gennemsigtighed skaber

30

faktisk en samharrighed med
kunderne”, forklarer Leif Friis
Jorgensen.

Ifolge den administrerende direkter
er den bceredygtige omstilling af
mejeri- og landbrugssektoren en
rejse, som b&de gdrde, mejerier og
kunder er p& sammen. Det betyder,
at de danske forbrugere skal indstille

sig pd&, at produkter kan blive dyrere.

Mulig forgeenger til et
beeredygtighedsmaerke

En udfordring ved RISE er, at det er
ganske f& forbrugere, som kender
det spindelvceyv, som kendetegner
RISE-modellen. Men det bekymrer
ikke Leif Friis Joargensen synderligt.

"Vihavde heller ikke et @-macerke,
da viitidernes morgen startede
Naturmcelk for at lave gkologiske
mejeriprodukter. S& det er jo lidt et
spergsmal om henen eller cegget.

| gjeblikket arbejder vi dog sammen
med SEGES om, hvordan vi fér kon-
ceptet kommunikeret bredere ud”,
fortceller Leif Friis Jergensen.

Og det er bade hos Naturmcelk og
SEGES, at de ncerer forh&bninger til,
at RISE kan blive udgangspunktet
for en model, som béde virksom-

RISE-modellen

RISE-modellen méler pd i alt 50 parametre indenfor 10 temaer, som tilsammen giver et
komplet billede af den enkelte gd&rds boeredygtighed. Dertil f&r den enkelte landmand
skraeddersyet rédgivning til, hvordan han kan forbedre boeredygtigheden pd sin bedrift.

Jord

100

Drifts-
ledelse

Dyrehold

Ncerings-
Livs- Vand
kvalitet

Arbejdsforhold Energi og

klima

Biodiversitet

SEGES Qkologi har oversat, lagt danske standardvcerdier ind og indfort
RISE-analysevcerktejet i Danmark. Det kommer oprindeligt fra Schweiz.

Figur fra SEGES P/S
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heder og detailhandlen kan bruge
til markedsferingen af kvalitets-
produkter og som en marker for et
bceredygtigt valg overfor
forbrugerne.

"Vi vil ikke blive overrasket, hvis der

i fremtiden kommer et bceredygtig-
hedsmcerke eller et klimamcerke

pé linje med svanemcerket eller
@-meerket, og sd& har vi jo allerede
dokumentationen for det. P& den
mdde kan man sige, at vi er begyndt
at indstille os p&, hvordan vi skal
komme i mé&l med den bceredygtige
omstilling”, siger Leif Friis Jorgensen.

Stotten til RISE stopper, men
Naturmcelk holder fast

En af de kommende érs storste
udfordringer for RISE-modellen er,
at tilskuddet til initiativet stopper.
RISE har tidligere féet stotte aof
Aarhus Universitet, Promilleafgifts-
fonden og Fonden for @kologisk
Landbrug, og den ordning udlgber
her i &r 2019. Det er derfor farst nu,
at RISE skal st& sin egentlige test.

"Tilskuddet hjalp til, at vi er kommet
i gang, men den aftale, vi har lavet
med SEGES fremadrettet, er ikke
pavirket af, at ordningen opherer.

n

Klima- og miljetiltag er eksempelvis

en veerdiskabelse, som koster, og den
gennemsigtighed skaber faktisk en
samhgarighed med kunderne,,

Vived, at det er et valg med omkost-
ninger, men der er jo en grund til, at
vi har formet en holdning til det i
forste omgang. Sé principielt set har
tilskuddet ikke nogen betydning for
vores arbejde med RISE", forklarer
Leif Friis Jergensen.
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Samtidig understreger Leif Friis
Jorgensen, at den fortsatte udvikling
fortsat vil veere afhcengig aof et
foellesskab og en feelles forstéelse
mellem bd&de virksomheder, politikere
og forbrugere.

Om Naturmeelk

Naturmeelk er et 100%
okologisk mejeri, som har
i alt 33 andelshavere, der
alle producerer gkologisk
mcelk. Andelshaverne
liggeriscerdeleshed i
Senderjylland, Sydvest-

jylland og p& Fyn.

Det er ingen tvivlom, at vi i
Naturmcelk vil holde ncesen
I sporet og fortsaette med
RISE, ligesom vi vil blive ved
med at prave nye ting af.
Men det er samtidig et delt
ansvar, og vi skal finde
rammerne for, at vi alle
sammen kan voere med |
omstillingen. | gjeblikket
oplever vi heldigvis en stor
forstdelse og villighed
blandt kunder, og der er
politisk lydhaerhed bdde pd&
kommunalt plan og p&
tvaers af partierne

Leif Friis Jorgensen



Fra restprodukt til proteinkilde

Arla skaber

mere

Vio=i(e]

Mmed ostevalle

Ostevalle blev tidligere
brugt til godning eller grise-
foder, menidag er valleni
nogle tilfeelde mere veerd
end osten selv. Ved at
omdanne valle til protein-
pulver udnyttes alle dele af
rdvaren bedre.

Valleprotein udvindes af den valle, der bliver tilovers, nér
man producerer ost, og man har fundet ud af at bruge
proteinet til at @ge nceringsindholdet i almindelige
fedevarer til gavn for eksempelvis spoedbern og under-
erncerede celdre.

Arla Foods Ingredients har vaeret med til at udvikle tek-

nologien til at udvinde vallens protein og er i dag blandt
de fgrende i verden inden for udviklingen og forcedlingen
af fedevarer med valleprotein.
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Valle har hej ernceringsveerdi

Né&r valle er i hgj kurs, skyldes det forst og fremmest, at
vallen er en kilde til nceringsstoffer, der styrker menneskets
sundhed ved at veere rig pd protein af meget hgj kvalitet,
ligesom den indeholder mineraler og moelkesukker.

Proteinet kan tilscettes almindelige fedevareprodukter
for at opnd et hgjere noerings- og proteinindhold, men
kan ogsé anvendes ved decideret undererncering eller
til at stabilisere diabetikeres blodsukker.

Derudover er udnyttelsen af valleprotein et eksempel
pd Arla Foods' arbejde med at udnytte biprodukter og
reducere spild fra produktionen. Faktisk har arbejdet med
at udnytte vallen veeret i gang siden 1980'erne, hvor
man for alvor kunne hgjne proteinindholdet og reducere
fedtindholdet i udvalgte mejeriprodukter som yoghurt,
fleadeost og skyr.

Del af kampen mod hungersnod

Site Director for Arla Foods Ingredients Danmark Protein,
Erik Veslayv, fortceller, at vallen ogsé er veerdifuld i lav-
indkomstlande, hvor udfordringerne med under- og
fejlerncering er store. Her arbejder Arla med det, der
betegnes som affordable foods - altsé fedevarer, der

Valle fakta

| 2018 stod vallen for over 20 procent af
Arlas samlede indtjening. Det betyder,
at proteinerne fra ostevalle i dag er en

af Arlas mest populcere produkter, som
faktisk overhaler de almindelige mejeri-
produkter som ost, meelk og yoghurt,
malt pd& indtjening.

milliarder
mennesker

skal bredfedesi 9 050

er til at betale for lokalbefolkningen. Her er det i haj grad
vallens mineral- og laktoseindhold, der stadig findes i
vallen, nér det meste protein er udvundet, som er scerligt
interessant.

"Né&r vi kan udnytte vallen til b&de forcedlede protein-
og laktose produkter og affordable food, har vi en unik
mulighed for at udnytte alt det gode i vallen. Det kan
anvendes i alle mulige produkter og p& mange markeder,
samtidig med at viimedekommer et markant behov i de
allerfattigste lande for fedevarer, der giver tilstraekkeligt
med essentielle vitaminer, mineraler og mikroncerings-
stoffer”, siger Erik Veslov.

Dette fokus p& optimal udnyttelse af ressourcer, bliver
stadig mere relevant, nér op mod 10 milliarder mennesker




i 2050 skal bredfedes, samtidig med at klimatrykket p&
planeten skal lettes markant.

"Netop for at udnytte fedevarerne bedre og bekcempe
sult og hungersnad, gér vi ogsd ind i forskellige udviklings-
projekter for at udbrede produkterne, eksempelvis
sammen med 'Laeger uden Groenser", siger Erik Veslov.

Them Mejeri
drcener valle for
vand og mindsker
Klimaaftryk

Them Mejeri har investeret i et anlaeg, der
drceener overskudsvalle for vand. Det betyder
foerre lastbiler pa vejene og mindre vand-
forbrug i mejeriets rengoringsrutiner.

Them Mejeri leverer overskydende valle fra produktionen
af ost til Arla Foods Ingredients i Videbcek, som udvinder
valleproteinet til nceringsrige ingredienser i mad og
dyrefoder.

Den overskydende valle eri mange &r blevet lcesset pd
syv til otte lastbiler dagligt og kert fra Them til Videbcek,
pd& en straekning, der tager omkring en time at tilbage-
lcegge. Men med en ny investering har Them Mejeri nu
reduceret antallet af daglige lastbiler til blot to.

"Vihar investeret i et sékaldt RO-anlceg, som filtrerer
vandet fra og koncentrer vallens veerdistoffer. Vi filtrerer
s& meget vand fra, at vi har reduceret antallet af last-
vogne med hele 75 procent”, forklarer Torben Aarris,
administrerende direkter for Them Mejeri.

"Foerre lastbiler gavner bdde vores skonomi og klimaet,

og sd& sparer vi ogsd@ vores naboer i byen for nogle
tusinde lastvogne i lebet af aret”, fortceller Torben Aarris.
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Thems nye investering o
har reduceret antallet 75 /
af lastvogne med o

Ikke en drébe spildt: Overskudsvand renses og
genanvendes i rengeringen

Né&r den koncentrerede valle har forladt Them, gér over-
skudsvandet ikke til spilde, men renses i et vandbehand-
lingsanlceg.

"Det bliver ncesten sé rent, at det kan drikkes og rent
nok til, at vi kan bruge det til forvask, som er del af vores
rengeringsrutine. Fer var vi nedt til pumpe nyt vand op
til dette, s& vores vandforbrug er ogsé blevet mindre —
hvilket selvfalgelig ogsd er godt for miljeet”, slutter
Torben Aarris.
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For hver kilo ost Them
Mejeri producerer, er

der ca. 9 liter valle. Den
ubehandlede valle bestér
hovedsageligt af vand og
nceringsrige komponenter

fra mcelken, som udger
ca. 5%



Bceredygtighed pé& bundlinjen

Them

genindvinder
spildt varme

fra oste-
oroduktionen

Energieffektivisering er afgerende for foedevareproduktionens
klimaaftryk, og det er noget der arbejdes med p&d mange
mejerier. Hos Them Mejeri har det vist sig, at en bedre
udnyttelse af spildvarme er en gevinst for bade skonomi og

beeredygtighed.

Behandlingen af meelk og ost er
energikroevende. N&r mecelken
kommer fra koen, skal den varme-

behandles, koles ned og bearbejdes.

Energiudladningen efterlader et
overskud af varme, som i dag gar til
spilde i mange produktioner — men
det behgver det ikke. Energien kan
genbruges og gere nytte pd ny.

Det er en cirkulering af ressourcer,
som Them Mejeri ser et stort poten-
tiale i for b&de forretning og klima.

"Vi har investeret i nye kompressorer
til at lave trykluft, som vi bruger
meget af i produktionen. Selvom de
nye kompressorer er mere effektive
end de celdre modeller, genererer
de ligesom alt andet energiforbrug
varme. Derfor har vi kebt ekstra

udstyr, som genindvinder varmen,
der kan bruges i en anden proces i
produktionen igen, sd vi ikke sender
varm luft ud til fuglene”, forklarer
adm. direkter for Them Mejeri,
Torben Aarris.

Og investeringen har givet gevinst.
Allerede nu kan Them Mejeri méle, at
energiforbruget, der gar til trykluft,
er reduceret med 17 procent. Det er
et godt resultat for mejeriet sével
som klimaet.

"Vi er ikke eksperter p& bceredyg-
tighed, men vi har et ansvar. Derfor
prover vi at gere noget, der er sund
fornuft i forretningen og samtidig
har en positiv betydning for bcere-
dygtighed og klima", fortceller
Torben Aarris.
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Them Mejeri har
indgdet et fast
samarbejde med
en energiradgiver.
Ved hver ny inves-
tering inddrages
radgiveren, som er
med til at vurdere,
hvordan indsatsen
betaler sig pa
bade bundlinje

og klima.

Ny motivation blandt gardejere:
Energieffektivisering og gronne
initiativer

Energioptimering er en fast del of
alle overvejelser hos Them Mejeri, og
Torben Aarris ser mange flere af
denne type gronne investeringer

i fremtiden.

"Kompressoren er et godt eksempel
pd& de initiativer, vi tager for at energi-
optimere. Den slags projekter har vi
planlagt mange flere af. | hvert
eneste projekt, vi sgscetter, kigger vi
pd, hvordan vi kan nedbringe energi-
og ressourceforbruget”, forklarer
Torben Aarris

Energieffektivisering infiltrerer de
fleste af de projekter, som Them
Mejeri indgdr i, og det er en strategi,
der har betydet en anden mé&de at
toenke forretning og produktion pé
end tidligere, og som ogsd& har
styrket motivationen hos gérdejere
og medarbejdere.

"Det er en ekstra motivation, ndr vi
kan se p& analyser, tal eller andre
resultater, at vi kan levere en energi-
besparelse, der er god for milje og
klima. Det er p& en eller anden méde
mere tilfredsstillende, s& nu gér vi
det ekstra skridt, for at f& det til at
lykkes", fortceller Torben Aarris.

Om Them Mejeri

Them Mejeri er et traditions-
rigt mejeri i Midtjylland, som
er grundlagt i 1888. Det er et
selvsteendigt andelsmejeri,
som i dag ejes af 15 lokale
gdrde, som sammen arbejder
for miljget og hej kvalitet i
fedevarerne.




Jorgen E. Olesen,
sektionsleder og professor pa Aarhus
Universitets Institut for Agrookologi

Vi skal finde lasninger,
som reducerer
udledninger globalt

Vi kan reducere landbrugets
udledninger med cirka 20-30
procent, hvis vi tager alle kendte
virkemidler i brug, siger Jorgen
E. Olesen fra Aarhus Universitet.
Derudover skal vi i gang med at
udvikle nye, globale lesninger,
s& vi kan blive landbrugets
Vestas, mener han.

Jeg er enig i, at man skal have

en ambitios malscetning, men man
skal bare huske at investere

i udvikling ogsd

Sadan siger Jergen E. Olesen, som er sektions-
leder og professor p& Aarhus Universitets
Institut for Agrogkologi, nér han bliver spurgt
til, hvad han mener om landbrugets malscet-
ning om at blive klimaneutrale i 2050.

Jorgen E. Olesen forsker til daglig i landbrugets
udledning af klimagasser og er en af forfat-
terne bag rapporten "Virkemidler til reduktion
af klimagasser i landbruget”, som udkom
sidste &r. | rapporten beskriver Jergen E. Olesen
sammen med en raekke kollegaer, hvor stort

potentialet for reduktioner i land-
bruget er, hvis man tager alle veldo-
kumenterede og eskonomisk effektive
l@sninger i brug.

Og konklusionen fra Jergen E. Olesen
er klar: Vi kan reducere landbrugets
udledninger med 20-30 procent
baseret pd de teknologier, vi kender
i dag.

Vi har allerede taget de
lavthoengende frugter.
Derfor er det afgerende,
at vi teenker nyt. N&r man
opstiller en mdlscetning
om klimaneutralitet, s& er
det godt, men det er ogsd
vigtigt, at man afscetter
en stor pose penge til at
investere i forskning og
udvikling af nye lasninger.
Vi skal have nogen i gang
med at taenke nogle
Skare tanker

Vi skal finde globale lesninger
Vejen til at lese klimaproblemerne er
altsd, ifelge Jorgen E. Olesen, at der
investeres i udvikling af nye lasninger,
som kan implementeres globalt.
"Den rigtige méde ville vcere, at vi
finder lgsninger, som ikke kun redu-
cerer danske udledninger, men som
reducerer dem i hele verden”.

Han peger pd, at udfordringerne
tidligere har veeret, at forskning
indenfor klimalasninger ikke blev
prioriteret rent politisk. Det h&ber han
dog vil cendre sig nu, hvor regeringen
har ambitioner om et bindende mal
pd en 70 procents reduktion i 2030.

Den rigtige mdde
ville vaere, at vi
finder lasninger,
som ikke kun
reducerer danske
udledninger, men
som reducerer
dem i hele verden




Regeringen skal dog ogsd passe pd med at
blive for fokuserede p& at reducere Danmarks
udledninger, mener Jargen E. Olesen. Det kan
ende med at veere skyld i en udflytning af
landbrug og fedevareproduktion til andre
markeder, hvor udledningerne pr. fedevare er
hojere end de danske.

"Vi skal passe pd&, vi ikke skyller
vores landbrug ud med bade-
vandet. Hvis alternativet er, at
fadevarerne produceres i Polen
og Ukraine, s& er det mere
klimavenligt, at vi producerer
vores mad herhjemme,,

EU’s landbrugsstotte skal rumme klare
incitamenter

Det er altsd afgerende, at vii Danmark holder
fast i vores klimaeffektive, danske landbrug.
Og selvom landbruget i dag med kendte
lasninger kun kan reducere udledningerne med
cirka 20-30 procent, sé& skal landbruget allige-
vel kompensere for sine resterende udledninger.
Her kan landbruget blandt andet arbejde med
at @ge ophobningen af kulstof i jorden.

Né&r Jergen E. Olesen sperges ind til, hvad der
sd skal til for, at de danske landmaend rent
faktisk igangscetter de klimavenlige initiativer,
s@ er han helt klar i meelet:

" Der skal stilles krav fra fedevare-
virksomhederne. Og s& spiller
EU's landbrugsstette ogsd en
central rolle i forhold til at rumme
@konomiske incitamenter,
eksempelvis med stotteordninger,
sd landmeaend kan f& investerings-
stotte til at etablere nye stald-
anlceg og lignende,,

Stotte-
ordninger

EU stotter europceiske landmeoend
hvert &r med landbrugsstette.
Over det sidste arti er landbrugs-
stotten ogsd blevet brugt til at
tilskynde bceredygtige investe-
ringer i landbruget

Kilde: Landbrug & Fedevarer. Se reference 5 p&
side 70 i denne rapport.

Om Jorgen E. Olesen

Sektionsleder for Klima og Vand ved
Institut for Agrogkologi ved Aarhus
Universitet. Han er professor i klima-
forandringer og landbrug. Han er
tidligere medlem af FN's Klimapanel,
Klimakommissionen, Natur- og
Landbrugskommissionen og Det
Etiske Rad.




Reduktion af klimagasser

| rapporten "Virkemidler til reduktion af klimagasser i landbruget” kortloegger forskere
fra Aarhus Universitet de eksisterende l@sninger, som kan tages i brug i dag for at reducere
udledningerne fra dansk landbrug. Lesningerne grupperer sig i seks kategorier:

Gylle-
héndterings-
teknologier

Zndrede
dyrknings-
former

Kvcelstof-
handtering
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DCA, 2018. Se reference 6 pd side 70 i denne rapport.




Kapitel 2

Fremtidens
boeredygtige
kKOSt




Fremtidens

KOST

Behovet for en klimaneutral fede-
vareproduktion skal ses i lyset af
den befolkningsvoekst, som vi star
overfor. Ifelge FN's prognoser bliver
vi op imod 10 milliarder mennesker
pé& jorden i 2050.

De mange mennesker skal moettes
med nceringsrige fedevarer. Det
betyder, at vi skal producere flere
korn, majs, grentsager og kartofler.
Og det suppleres med kad og mejeri-
produkter, som bliver efterspurgt

OCeredygtige

mere, fordi flere og flere bliver loftet
ud of fattigdom.

For at lase den udfordring har vi
brug for de mest innovative l@sninger
fra alle akterer i landbrugs- og fede-
vareerhvervet. Derfor har vi i dette
kapitel inviteret udvalgte negle-
akterer, som spiller en vigtig rolle i
mejerisektorens veerdikoede, til at
give deres perspektiv pd, hvilken rolle
de mener, mejeriprodukter har i frem-
tidens beeredygtige kost.
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Annemarie Meisling,
Sustainability Director for Chr. Hansen

pakterier gor
mejeriprodukter mere
baeredygtige

Ingrediens-virksomheden

Chr. Hansen leverer de bakterie-
kulturer, der bruges, nar meelk
laves til fx yoghurt, ost og kefir.
Chr. Hansens baeredygtigheds-
direktor Annemarie Meisling
fortceller, hvordan virksomheden
arbejder globalt med at gore
mejeriprodukter mere baere-
dygtige med scerligt fokus pa
lcengere holdbarhed og

mindre spild.

"Mcelk er en enorm vigtig kilde til erncering.
Det maé vi aldrig glemme”. Det understreger
Annemarie Meisling, som er baeredygtigheds-
direkter hos ingrediens-virksomheden Chr.
Hansen, da vi taler med hende om mejeri-
produkters rolle i fremtiden. "Mcelk kommer til
at spille en virkelig vigtig rolle, nér vi skal
bredfede verden i 2050. Fordi det er en rigtig
god kilde til erncering, scerligt i udviklings-
lande”, siger hun. Derfor arbejder Chr. Hansen
ogs@ med at gere mejeriprodukter mere
boeredygtige globalt.

Syv dages ekstra holdbarhed reducerer
spild med 30 procent

Herhjemme har virksomheden scerligt fokus pd&
at bidrage til at reducere madspild. Det ger
de eksempelvis ved at levere kulturer og

bakterier, som ger, at madvarer kan holde sig
lcengere og ikke ender i skraldespanden. For
madspild er én af de helt store udfordringer i
vesten.

En @get holdbarhed pd syv dage
for en yoghurt vil faktisk give en
recdluktion af spild pd& op mod 30
procent

Mindre madspild er da ogsd et emne, de
vestlige forbrugere er meget interesserede i
— scerligt, hvis det kan geres pd& en naturlig
mdade, forklarer Annemarie Meisling: "Vi ved,
at forbrugerne gerne vil bekcempe deres
madspild, men ogsd, at det skal voere nemt.
Convenience betyder alt, og her er en @get
holdbarhed en god lzsning”.

"Mad kan ikke holde sig scerlig laeenge i 40
graders varme"”

Mens madspild er p& dagsordenen herhjemme,
har Chr. Hansen scerligt fokus p& at hjcelpe
med at minimere det s@kaldte "madtab” i
udviklingslandene.

"Madtab er en stor udfordring. Der spildes alt
for meget mad i produktionen, fordi det ofte er
umuligt at holde mad og révarer friske i de
hoje temperaturer, og derfor ender meget mad
med at ga til spilde”, fortscetter hun.

For at gere noget ved det problem, har Chr.
Hansen fokus p& at gere deres bakteriekulturer
tilgcengelige for de mange smé-bgnder i
udviklingslandene, s& de selv kan lave yoghurt
og ost, som kan holde sig selv i de hgje tempe-
raturer. De har blandt andet et samarbejde
med 'Mejerifolk uden greenser’ for at gere
bakteriekulturer tilgocengelige globalt.

Om Chr. Hansen

S

Madspild er fedevarer, der
kunne vcere spist, men som
i stedet gér til spilde.

Madtab er derimod fedevarer,
som gdr tabt i produktionen
mellem leveranderen og
forbrugeren.

Vesten kan eksportere know-how og ege
effektivitet

@get holdbarhed er én made at f& udnyttet
r@varer og fedevarer bedre globalt. En anden
mdade er at forbedre produktiviteten og
effektiviteten ved at ege udbyttet af r&varer.
Det kan man blandt andet gere ved at tilfoje
ingredienser, som kan gge det udbytte, man
far af én liter meelk. Det vil sige, at man
eksempelvis kan producere mere ost eller
yoghurt af den samme moengde meelk med
nogle nye ingredienser.

"] Vesten er vi meget effektive, nér vi producerer
mad, eksempelvis mejeriprodukter. Den know-
how og teknologi kan vi eksportere til resten
af verden, og det kan hjcelpe med at age
effektiviteten i fedevareproduktionen globalt”,
fortceller Annemarie Meisling.

Chr. Hansen leverer bakteriekulturer og andre ingredienser til produktion af fedevarer verden over.
1 milliard mennesker forbruger hver dag produkter, som indeholder ingredienser fra Chr. Hansen.
50 procent af al ost indeholder Chr. Hansen ingredienser. Chr. Hansen leverer bakterier fra 30.000

forskellige bakteriestammer®.




58,4%

aof danskerne har
reduceret deres

madspild indenfor
det seneste ar




Innovalit
suslainah
and agric

Anne Mottet,
Livestock Development Officer for FAO

En forsimplet debat
om bceredygtige
fodevarer kan skade
de mennesker, der
lever i fattigdom

FN estimerer, at vi i 2050 vil vaere omkring 10 milliarder mennesker
pa jorden. Det medferer en raekke udfordringer; scerligt med at
bredfode det stigende antal mennesker, samtidig med at vi reducerer
vores aftryk pa planeten. FN-ekspert Anne Mottet mener, at morgen-
dagens baeredygtige fodevaresystem kraever en holistisk og global
tilgang. Ellers risikerer vi, at de mennesker, som er mest udsatte,
kommer til at betale de storste omkostninger.
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Design af fremtidens boeredygtige fedevare-
system er en stor udfordring med et indbygget
paradoks: Vi skal bredfede flere mennesker
end nogensinde fer, samtidig med at vi skall
reducere vores aftryk pé& planeten.

Smartere produktion og distribution

er noglen

Anne Mottet, der er Livestock Development
Officer hos FAO, FNs fade- og landbrugs-
organisation, arbejder med denne udfordring
til daglig og understreger, at det er ngdven-
digt, at vi finder en m&de at producere de
neodvendige moengder af fedevarer, indenfor
planetens groenser.

Huvis alle forbruger p& den mdde,
som vi ger i Vesten, s& har vi brug
for oo mod 3-4 planeter til at
producere mad til alle. S& vi skal i
stedet blive bedre til at distribuere
fadevarerne og sé& skal vi produ-
cere mere og bedre. Effektivitet og
produktivitet er naglen. Det er det,
det handler om

Holistisk og global tilgang

N&r Anne Mottet bliver spurgt til, hvordan vi
le@ser paradokset, lcegger hun ogsdé stor voegt
pd& vigtigheden af en holistisk taenkning. Hun
peger pd FN's Verdensmal som den rigtige
ramme, der muligger denne holistiske tilgang
til en beeredygtig omdannelse af vores
fodevaresystem:

"Beeredygtighed handler ogs& om social og
okonomisk boeredygtighed. Husdyr har stor

okonomisk betydning for mange mennesker i
udviklingslande. Og bceredygtighed handler

ogsd@ om den kulturelle betydning aof fedevarer.

FN's Verdensmal for boeredygtig udvikling
handler ikke kun om drivhusgasudledninger —
vi skal overveje alle dimensioner af beeredyg-
tighed”, siger hun.
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Desuden understreger Anne Mottet, at kost-
diversitet er en vigtig forudscetning, nér man
tcenker pd fedevarer og kost i en global
kontekst. Hun fortceller, at “der er ikke én enkelt
dicet, der kan bradfede alle”. Mennesker har
meget forskellige levevilkdr og muligheder, s&
vi kan ikke definere én kost for alle.

Vestligt klimafokus vs. fodevaresikkerhed
Behovet for en mangfoldig tilgang til fremtidens
bceredygtige kost betyder, at Anne Mottet er
meget opmcerksom pd debatten om boere-
dygtig kost, som fylder meget i vestlige medier i
dag. Debatten handler ofte om animailsk vs.
plantebaseret mad.

Men denne dikotomi er alt for simpel, uddyber
Anne Mottet. Og misinformation skader
mennesker, som lever under stor fedevare-
usikkerhed, scerligt i udviklingslandene.

"Velhavende forbrugere, i Vesten scerligt, har
muligheder og alternativer. Men de 800
millioner mennesker, der lever i ekstrem fattig-
dom, er afhcengige af husdyr og har ikke de
samme muligheder som forbrugere i Vesten.
Debatten i vestlige medier kan medfere en
krise for husdyr som eksempelvis kvceg, og det
vil have stor indflydelse p& de mennesker, hvis
liver afhcengige af netop husdyrene”,
fortscetter Anne Mottet.



Hun understreger, at husdyr ofte er den eneste
kilde til nceringsrige fedevarer i udsatte land-
omrdader i udviklingslandene - og at husdyr
har evnen til at omdanne uspiselige afgreder
til mad. Desuden er husdyr ogsd ofte neglen
til en storre robusthed i mange lokalsamfund,
da husdyr er mere modstandsdygtige overfor
eksempelvis naturkatastrofer end planter er.
Det kan derfor f& enorme konsekvenser for
s@danne samfund, hvis husdyr bliver skéret ud
af vores fgdevaresystemer og kost.

| Botswana giver en debat om
animalske vs. plantebaserede
fadevarer ikke mening. | Kirgisi-
stan er de slet ikke klar over, at
det kan vcere ddrligt for miljiget
at spise animalske produkter.
Men i Europa gdr vi ud fra, at vi
skal reducere vores indtag af
animalske produkter,,

Dynamikken og drivkrafterne for at skabe et
mere bceredygtigt fedevaresystem er altsé
meget forskellige globalt. Forbrugerdrevet
klimafokus fylder meget i vestlige lande, mens
fedevaresikkerheden er den altoverskyggende
drivkraft i udviklingslandene.
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Vi skal engagere os

Hvordan hé&ndterer vi s& disse udfordringer?
Ifelge Anne Mottet er mellemstatslige organi-
sationer og nationale regeringer afgerende.

" politikere og de nationale
regeringer spiller en afgerende
rolle i forhold til at oplyse
forbrugerne om bceredygtige
produktions- og forbrugsformer,,

Men hun mener ogsd, at private akterer kan
bidrage til at skabe den ngdvendige trans-
formation.

“Vi ser allerede globale fedevarevirksomheder,
der implementerer strategier for at mindske
klimacendringerne og reducere miljgbelast-
ningen. Men det kan ikke geres alene, de skal
engagere sig med regeringer, forskning og
civilsamfundet, fordi det er et problem

med flere dimensioner. Vi skal engagere os”,
afslutter Anne Mottet.

Om Anne Mottet

Anne Mottet har en baggrund med en ph.d. i
Agronomy and Zootechny. Hun arbejder som
Livestock Development Officer hos FAO (FN's
Fedevare- og Landbrugsorganisation), hvor
hun er involveret i at stotte analyse af husdyr-
sektoren og beslutningstagning.

FAO arbejder med udvikling af landbrugs- og
fedevaresystemer i udviklingslande med fokus
pd rddgivning, overfersel af viden og indsam-
ling af data og viden om vigtige landbrugs-
og fedevareproblemer. Desuden har FAO en
enestdende rolle i gennemferelsen og evalu-
eringen af internationale politikker og strate-
gier indenfor landbrug og fedevarer.




Coop

Ny klimavenlig
mad og gode
rad cr noglen |
KlIimakaompen

Coop scetter fokus pa at hjeelpe danskerne til at spise mere
klimavenligt. Jens Visholm, som er koncerndirektor i Coop,

fortceller her om, hvordan en af Danmarks storste detail-
kaeder kaster sig ind i klimakampen. Nye klimavenlige mad-
varer og gode rdd til danskerne er vejen frem.

Vores mad og drikke belaster klimaet med
store moengder CO, — faktisk 3 tons pr. dansker.
Og det skal ned, hvis vi skal bremse klima-
forandringerne. Det sl&r Coops koncerndirekter
Jens Visholm fast, da vi taler med ham om
Coops engagement i klimadagsordenen.
Detailkceden har fornylig meldt ud, at de vil
hjcelpe danskerne med at reducere deres
klimaaftryk fra den mad og drikke, de indtager.
Det vil de dels gore ved at udvikle nye, klima-

venlige madvarer og dels ved at oplyse om,
hvordan forbrugerne kan spise klimavenligt.

Nye klimavenlige produkter p& hylderne
"Hos Coop har vi fokus pé& at begroense vores
belastning fra transport, energiforbrug og
madspild. Derudover arbejder vi ogséd med at
udvikle nye klimavenlige produkter til vores
hylder”, siger Jens Visholm.
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Det er centralt, da ca. 95 procent af Coops
udledninger stammer fra de varer, der er p&
hylderne. Derfor vil Coop ogsd veere med til at
drive udvikling af nye klimavenlige produkter,
som eksempelvis nye plantebaserede
produkter til det stigende antal danske fleksi-
tarer. Coop har stor viden om forbrugerne og
deres adfcerd, som de stiller til rédighed i
arbejdet med udviklingen af nye produkter.

Samtidig understreger Jens Visholm ogsd, at
nogle fedevareproducenter ger meget selv.
Her peger han eksempelvis p& mejerisektoren,
hvor der allerede er taget mange initiativer
og sat mal for at f& skabt en beeredygtig
omstilling af produktionen.
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MADPYRAMIDEN

"Vi anerkender den indsats som
mejerier, som eksempelvis Arla, laver.
De er jo de bedste i verden, og det
bgjer vi os for. Mit indtryk er, at de
danske landmaend har styr pé for-
brugerne og pd, hvor verden er pd&
vej hen. Det synes jeg faktisk, de
ger rigtig godt. Derfor er det i hgjere
grad de mindre professionelle leve-
randgrer, som vi arbejder med”,
siger han.

Coop vil guide forbrugerne
gennem beeredygtighedsjunglen
Udover at udvikle nye, klimavenlige
fedevarer, vil Coop ogsé gerne
hjcelpe danskerne med at finde
hoved og hale i de mange réd og
anbefalinger til, hvordan man kan
spise mere beeredygtigt.

"For forbrugeren er det ufatteligt
sveert at vide, hvad der er op og ned,
ndr vi snakker klimaaftryk pé& fede-
varer. Mcengden af information, der
rammer os, er overveeldende, og det

er ikke nemt at gennemskue, hvad
der er vigtig viden, hurtige over-
skrifter eller fake news. Og sd& sker
det, at mange forbrugere resignerer.
De giver simpelthen op p& at cendre
deres vaner”, forklarer Jens Visholm.
Derfor har Coop fornylig relanceret
kostpyramiden som en klimapyra-
mide — og det er en god rettesnor.

Faktisk kan den gennemsnitlige
dansker reducere sit klimaaftryk
med 25 procent, hvis man felger
Coops klimapyramide, fortscetter
Jens Visholm.

Og hvis danskerne spiser sundere
og mere klimavenligt, s& vil det ogsd
naturligt smitte af p& fedevare-
producenterne, deres produkter og
adfcerd. Det er ogsd det, vi ser i
mejerisektoren: "Mejerierne og land-
maoendene har set, hvor omverdenen
bevceger sig hen og vil derfor gerne
omstille sig i en mere klimavenlig
retning”, slutter Jens Visholm.
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Strategisk
partnerskab
om klima-
indsats

Coop har i marts 2019 indgdet
et strategisk partnerskab
med den grenne toenketank
Concito om Coop's klima-
indsats. Klimaindsatsen gér
pd tre ben:

1. Ny klimastrategi

2. Nye klimavenlige
fodevarer

3. Bedre formidling af varers
klimaaftryk. Concito skal

hjcelpe Coop til at udvikle
de rigtige indsatser og
stille viden og ekspertise
indenfor klima og
fedevarer til rddighed.

Vi skal veere
klar til at betale
lidt mere for
klimavenlig mad

Danskerne skal forberede sig pd, at de nye,
klimavenlige fodevarer kommer til at koste lidt
mere. Og det kan vcere en stor udfordring
herhjemme, hvor vi er meget prisfokuserede,
ndr vi keberind.

"I Coop vil vi gerne have danskerne til at betale
lidt mere for deres varer, fordi det er lidt dyrere
for vores leveranderer at producere klima-

venligt. Heldigvis hcenger den hgjere pris ogsd
sammen med, at varerne er af hgjere kvalitet”,
fortceller Coops koncerndirekter Jens Visholm.

Flere undersegelser peger ogsd pd, at dans-
kerne er villige til at bruge flere penge p& mad,
hvis det er produceret pd en baeredygtig méde.
Denne holdning har dog ikke direkte forandret
adfcerden i de danske supermarkeder.

"Det hcenger sammen med, at forbrugerne er
meget vaneorienterede — men ogsd at hen-
sigterne er tilstede”, siger Jens Visholm.

"Det er et langt, sejt troek at
cendre forbrugernes vaner,,




Inge Tetens,
professor i erncering ved Kebenhavns Universitet

poeredygtig kost
er lkke fra en
anden planet

| kelvandet pa klimadebatten har mange stemmer meldt sig med bud p4,
hvordan vi spiser baeredygtigt. Resultatet er, at det kan virke uoverskueligt
at veelge den rette kost. Men i virkeligheden er det slet ikke s& kompliceret,
siger Inge Tetens, professor i erncering ved Kebenhavns Universitet.

"Mad er en del af vores identitet og hverdag,
og derfor er det et emne, der engagerer
mange. Det synes jeg er positivt. Men de
mange forskellige stemmer i debatten ager
behovet for klare officielle radd — for det kan
veere sveert for den enkelte at sortere i de
mange anbefalinger og synspunkter”, siger
professor Inge Tetens.

Ned pé jorden med officielle rad
Mens nogle stemmer i boeredygtigheds-

debatten taler for, at vi skal udelukke bestemte
fedevarer eller spise helt anderledes, end vi ger
i dag, ensker Inge Tetens, at vi f&r debatten
ned pd& jorden og tager afscet i de officielle
kostrad.

"Faktisk handler bceredygtighed ogsé om, at
maden skal give mening i forhold til vores
hverdag og vores prceferencer. Og for de fleste
danskere vil de officielle kostrad veere et rigtigt
godt sted at starte. Forskning peger pd, at vi

ved at felge rddene kan scenke vores aftryk
pd klima og milje og samtidig f& en sund og
ernceringsrigtig mad”, siger Inge Tetens.

Pas pd yderpunkterne

Og sa er det, ifelge professoren, vigtigt, at man
ikke betragter boeredygtig kost som en dicet,
men som en varig justering af madvanerne —
og det er lettest, hvis man ogsé giver plads til
den individuelle tilpasning. Men det skal voere
med mdde.

Kommer vi for taet p& yderlig-
hederne i debatten, s& kan det
blive et sundhedsproblem. Du kan
sagtens stede pd en klimavenlig
kost, som ikke gavner kroppens
sundhed

Nceste kostrdd far milje- og klimadimension
Derfor skal myndighederne blive ved med at
kommunikere de officielle anbefalinger, og
Inge Tetens gloeder sig til, at Fedevarestyrelsen
scetter gang i en opdatering af de officielle
kostréd.

"Da de forste kostrdd blev udviklet, vurderede
man primcert pd enkelte nceringsstoffer.
Derefter havde vi fokus pé& hele kostens rolle i
forhold til livsstilssygdomme og folkesundhed,
og nu er tiden kommet til ogsd at inddrage
hensynet til milje og klima. Det kan muligvis
betyde, at vi skal til at give anbefalinger om
lokalt producerede og drstidsbestemte
fedevarer”, forklarer hun.

P& den made kommer anbefalingerne i hgjere
grad til at lcene sig op ad definitionen af en
bceredygtig kost, som den er formuleret af FAO,
FN's Landbrugs- og Fedevareorganisation.

"FAQ's definition med flere dimensioner er
faktisk ret fornuftig. Det giver mening, at vi
udover sundhed, milje og klima ogsd ser pé
madkultur og tilgcengelighed. Jeg er over-
bevist om, at viinden lcenge ogsd i Danmark
kommer til at kigge pd, om fedevarerne er
tilgoengelige aret rundt, og om de er til at
betale for den almindelige forbruger”, slutter
Inge Tetens.

De 10 officielle
kostrad

1. Spis varieret, ikke for
meget og veer fysisk aktiv

2. Spis frugt og mange
grontsager

3. Spis mere fisk
4. Vceelg fuldkorn

5. Veelg magert ked og
kedpdleg

6. Vaelg magre mejeri-
produkter

7. Spis mindre mcettet fedt
8. Spis mad med mindre salt
9. Spis mindre sukker

10. Drik vand

Kilde: Fedevarestyrelsen®

FAO's definition p&
beeredygtig kost

En bceredygtig kost er en kost, der
har lille effekt p& klimaet samtidig
med, at den bidrager til fedevare-
og ernceringssikkerhed og til sunde
liv for nuveerende og fremtidige
generationer. En beeredygtig kost er
ogsd en kost, der bidrager til at
bevare biodiversiteten, en kost, der
er kulturelt acceptabel og en kost,
der er sund, sikker og gkonomisk
tilgeengelig.

Kilde: Forkortet definition baseret p& FAO, 2010,
"Sustainable Diets and Biodiversity"™




Fedevarepolitisk debat

Dansk landbrug:
Klimaeffektiv
styrkeposition
eller mere fokus
oG planter?

Hvordan bredfeder vi verden pé en baeredygtig made? Det er ét af de storste
politiske sporgsmdl i dag. Derfor har vi bedt fire nye fodevareordforere fra
henholdsvis Socialdemokratiet, Venstre, Dansk Folkeparti og SF give deres bud
pd, hvordan det danske landbrug- og fedevareerhverv bliver en del af svaret.

Ikke overraskende har de fire ordforere forskellige perspektiver p&, hvordan vi
lykkes med det, og hvilken rolle mejerisektoren skal spille. Men pé& tveers af det
politiske spektrum er der enighed om, at lesninger findes sammen, pé& tvcers af
lande, og mellem producenter, detailhandel og forbrugere.

Debatpanel

Anders Kronborg, S Erling Bonnesen, V Lise Bech, DF Carl Valentin, SF
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Hvordan mener du, at vi skal bredfede den voksende befolkning,
samtidig med, at vi reducerer vores aftryk pd& planeten?

Anders Kronborg, S:

Erling Bonnesen, V:

Lise Bech, DF:

Carl Valentin, SF:

"Hvis FN's estimat holder stik, skal der produceres 70% flere
fedevarer globalt i 2050. Det kraever en omlcegning af
forbrug og produktion og helt nye lgsninger, som vi ikke
endnu kender til. Socialdemokratiet foresl&r blandt andet
at oprette en gren fremtidsfond, som fér til opgave at
investere i grenne lgsninger og stette nye teknologier og
virksomheder, som kan knoekke koden i forhold til fremtidens
fedevarebehov, uden at det @ger aftrykket pd& planeten”.

"Jeg gloeder mig over, at vii Danmark har en landbrugs-
og fedevareproduktion i stoerk udvikling, som producerer
med et af de laveste milje- og klimaaftryk. Der er samtidig
god efterspergsel efter danske fedevarer mange steder
fra rundt i verden, dels fordi danske fedevarer er kendt for
god fedevarekvalitet og hej fedevaresikkerhed, ligesom
milje- og klimavenlige produktionsparametre voegter
hajere blandt forbrugere. Det er derfor oplagt, at dansk
landbrugs- og fedevareproduktion er en del af lasningen,
ndr vi bliver flere og flere mennesker pé& kloden i fremtiden”.

"Vi skal eksportere den viden, Danmark har p& omrédet.
Samtidig skal vii Danmark fortsat forske i boeredygtig
produktion i forhold til natur, klima og miljg, sé& vi hele tiden
bliver mere klimaeffektive".

"Den voksende befolkning skal bredfedes med en kost,
derilangt hojere grad er plantebaseret. lkke blot er den
animalske produktion katastrofal for vores klima, den er ogsé
globalt set den sterste faktor i forhold til vandforurening,
vandforbrug, afskovning og udryddelse af dyre- og plante-
arter, og med endnu flere mennesker p& planeten bliver
det problem kun sterre”.
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Mindre madspild vigtigt
| boeredygtig omstilling

Hvad mener du, vi kan og skal gere i Danmark for at bidrage til en
boeredygtig omstilling af vores produktion og forbrug af fedevarer?

Anders Kronborg, S:

Erling Bonnesen, V:

Lise Bech, DF:

Carl Valentin, SF:

"Der er ikke ét voerktgj, som kan klare opgaven alene. Vi skal
blive bedre til cirkulcer skonomi, hvor vi forebygger affald,
reducerer madspild og udnytter alle ressourcer i affaldet
og biprodukter fra f.eks. fadevareindustrien. Det skal vi
blandt andet gere ved at etablere cirkulcere frikommuner,
opstille konkrete méil for f.eks. madspild og understotte
organisationer, som distribuerer overskudsmad. | forhold til
landbruget ensker vi, at sektoren underlcegges bindende
klimamal s&dan, at vi i fremtiden kan producere fodevare,
med et endnu mindre klimaaftryk”.

"Dansk landbrugs- og fedevareproduktion har vaeret pd
den grenne omstilling lcenge, forstéet pd den mdade, at vi
igennem mange &r har veeret i proces og udvikling med at
producere mere med relativt mindre input, dvs. effektiv
udnyttelse af ressourcerne. Kombineret med ny viden og ny
teknologi skal vi videre af den vej, som vi allerede er godt i
gang med”.

"I Danmark producerer vi i dag fedevarer af hgj kvalitet og
med hgj fedevaresikkerhed. For at bidrage til en boeredyg-
tig produktion og forbrug af fadevarer skal vi investere
rigtig meget i forskning p& omrédet. Vi skal som forbrugere
geres mere bevidste om madspild. Selvom spild af mad er
blevet mindre, smides der, ifglge tal fra 2017, stadig 247.000
tons fedevarer i skraldespanden om daret”.

"Vi skal arbejde for at afskaffe EU's landbrugsstette, og
indtil da anvende stetten mere fornuftigt. Til at sikre mere
klimavenligt foder, indfere bindende reduktionsmail for
landbruget, undersage muligheden for retvisende klima-
afgifter p& vores fedevarer, stoppe dyrkning af scerligt
klimabelastende jorde, fremme plantebaseret mad i offent-
lige kekkener og bekcempe madspild i husholdninger,
butikker og i fedevareindustrien”.
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Innovation, variation
og sunde produkter er
mejerisektorens styrke

Hvilken rolle ser du mejerisektoren spiller i forhold til at bredfede
verden pd en beeredygtig mdéde i fremtiden?

Anders Kronborg, S:

Erling Bonnesen, V:

Lise Bech, DF:

Carl Valentin, SF:

"Den danske mejerisektor skal spille en central rolle i frem-
tidens fedevareproduktion. | Danmark skal vi gé forrest i
forhold til at producere fadevare med det mindst mulige
aftryk pé& milje og klima. Vi skal vise resten af verden,
hvordan man kan producere mejeriprodukter boeredygtigt
s&dan, at den globale efterspergsel p& mejeriprodukter
kan doekkes uden, at klima og milje betaler prisen”.

"Mejerisektoren er fantastisk dygtig til produktudvikling,

sé& vi ogsd rammer ind i forbrugernes smagsleg og nye
forbrugertrends. Det er sundt at spise varieret, og derfor er
det vigtigt at tcenke ind i, hvad forbrugerne gnsker at scette
pd& morgen-, frokost- og middagsbordet. Et stort, bredt og
meget varieret produktsortiment er vigtigt, sé vi fortsat kan
henvende os til mange og sultne munde med forskellige
smagsleg rundt i verden”.

"Mejerisektoren spiller en stor rolle i forhold til at bredfede
verden pd en bcoeredygtig made. Allerede i dag er dansk
maelkeproduktion blandt verdens mest klimaeffektive.

| fremtiden vil det fortsat veere vigtigt med gode danske
mejeriprodukter, der er sunde og indeholder mange vita-
miner og mineraler, og som er vigtige byggesten for bern
og voksne i hele verden”.

"Mejerisektoren skal indstille sig p& at begrcense den ani-
malske produktion globalt og i stedet udvikle bceredygtige
alternativer, som Arla bl.a. s& smét er i gang med. Den
seneste IPCC-rapport konkluderer klart, at arealanven-
delsen er en af vores helt store udfordringer, og derfor skall
viilangt sterre omfang producere og konsumere varer, der
optager mindre landareal”.
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Svarene findes pa tveers
af producenter og
oolitikere, forskere og
forbrugere

Hvordan kan vi i feellesskab lgse den udfordring?
Hvem skal inddrages?

Anders Kronborg, S:

Erling Bonnesen, V:

Lise Bech, DF:

Carl Valentin, SF:

"Det er en feelles opgave at lase klima- og miljgkrisen, sével
som fremtidens fedevareudfordringer. Og det gcelder pd
tveers af lande, NGO'er, virksomheder og de enkelte hus-
holdninger. Men Danmark skal som land og samfund ogsé
veere villige til at gé forrest og vise vej. Det ger regeringen
for eksempel med sit ambitizse mal om 70% reduktion af
drivhusgasser i 2030".

"Vi skal fortscette videreudvikling af miljg- og klimavenlig
landbrugs- og fedevareproduktion samtidig med, at
produktionen skal vcere effektiv og ekonomisk rentabel.
Det stiller krav til, at b&de producenter og politikere fortsat
prioriterer og inddrager ny forskning, kombinerer det med
nytcenkning og sammenkobler det med investeringer og
udnyttelse af ny teknologi som automatisering, hjcelpe-
robotter, droner mv. S& vil vii Danmark fortsat voere helt
fremme i forreste linje".

"I Danmark kan denne udfordring l@ses, hvis politikere,
forskere og hele produktionskceden spiller med. Klima-
udfordringen er global, og Danmark kan isoleret set ikke
reducere verdensbefolkningens aftryk p& planeten”.

"Alle relevante parter skal inddrages. Udfordringen er alt for
stor til at udelade nogen. Det er derfor afgerende, at
befolkningen, land- og jordbruget, de grenne organisationer,
parlamentarikere m.fl. er villige til at finde sammen om fcelles
lasninger p& de voldsomme problemer, vi stér overfor”.
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